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PROCÉDURE DE CONTROLE DES DOCUMENTS CCF DE L’élève : …………………………………………………… 
 

Documents Grille BEP BAC PRO A Vérifier  Validation 

 Épreuve scientifique et technique - E1    &    Épreuve de gestion et de dossier professionnel – E2 

Sous-épreuve de technologie         
Sous-épreuve de sciences 
appliquées  Sous-épreuve de 
gestion appliquée   

EP1 S1   document rempli  
E11/E12/E21 - 

S1   document rempli  

E11/E12/E21 - 
S2   document rempli  

Grilles 
récapitulatives   document rempli  

Sous-épreuve de présentation du 
dossier professionnel  
 

E22 CCF S1   document rempli  

E22 CCF S2   document rempli  

Épreuve professionnelle E3 

Sous-épreuve de pratique 
professionnelle 

EP2 SE1   document rempli  
EP 2 S1   document rempli  

E31 CCF S1   document rempli  
E31 CCF S2   document rempli  

E31 CCF SE2   document rempli  
Grilles 

récapitulatives   document rempli  

Attestation des PFMP 

BEP                       
6 semaines 

 

BAC 
22 semaines 

 
 

 
 

cachets  

entreprises 

cachet 

Proviseur 

 
 

Dérogation – Positionnement 

(éventuelle) 

Document 
académique   cachet IEN  

Tableau récapitulatif des notes 

CCF de la classe BEP- C Document 
spécifique 

  document rempli 
 

Tableau récapitulatif des notes 

CCF de la classe BAC PRO - C   document rempli 

 

 

 

BACCALAURÉAT PROFESSIONNEL  
SPÉCIALITÉ  

CUISINE 

 


