
Dans le cadre d’un projet intitulé  « Welcome to Guadeloupe » visant à présenter  l’archipel

guadeloupéen à travers ses lieux incontournables, sa faune, sa flore, ses traditions, sa

gastronomie et bien d’autres aspects, les élèves de la classe bi-langue 402-405 du Collège St

John Perse de Grand Camp les Abymes ont rédigé plusieurs articles en anglais. 

L'activité présentée ci-dessous pourrait s’inscrire dans une séquence en lien avec les métiers

« Jobs », s’intégrant ainsi dans le Parcours Avenir des élèves de 4ème. Elle peut également

être menée au cours d’une séquence liée à l’alimentation « Food ».

La première étape pour les élèves consistait à lister et choisir des personnalités qui, selon

eux, pouvaient être considérés comme étant les meilleurs ambassadeurs de notre cuisine ou

pâtisserie locale.

Ce choix s’est porté sur deux guadeloupéens : Jimmy Bibrac et Fabienne Youyoutte. 

C’est donc avec grand plaisir que Fabienne Youyoutte, artisan glacier, pâtissier, confiseur et

chocolatier, sacrée meilleur artisan de France en 2019,  a accepté notre invitation et s’est

présentée jeudi 4 Février 2021 dans la matinée au collège St John Perse.
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Il est vrai que Fabienne Youyoutte peut être considérée comme une  ambassadrice de la

Guadeloupe et de tous les artisans de manière générale.  

Jeune mère de famille de quarante ans, elle a toujours souhaité mettre en avant les saveurs

du pays en confectionnant des pâtisseries à base de produits locaux  de saison. On pourrait

citer par exemple la patate douce, la goyave mais aussi ses fameux financiers à base de

manioc…etc . Femme combative, elle a su créer sa propre entreprise, une petite structure

familiale. 

L’objectif de la séance était de permettre un entretien physique entre cette jeune cheffe

d’entreprise bien connue et ce groupe d’élèves, désireux d’en savoir davantage sur son

parcours professionnel, ses combats, mais aussi sur sa vie personnelle.
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Au -de là  d ’une  présenta t ion  de  son  parcour s ,  Fab ienne  Youyout te  a  éga lement  f a i t

p rendre  consc ience  aux  é lèves  des  va leu r s  qu ’ i l s  do i vent  déve lopper  e t  dé fendre

en  t an t  que  f u tu r s  adu l te s .

Les  é lèves ,  qu i  a t tenda ient  impat i emment  sa  venue ,  ont  su  appréc ie r  son

d i scour s  empre in t  de  courage  e t  de  déte rmina t ion .

Cet te  séance  ava i t  éga lement  pour  ob jec t i f  pédagog ique  de  déve lopper  l eu r

capac i té  d ’écoute  e t  de  pr i se  de  notes  durant  l ’échange  en  f r ança i s ,  a f in  de  l e

re s t i tue r  par  l a  su i te  en  ang la i s ,  sous  f o rme  éc r i t e  ou  ora le  (a r t i c l e ,  présenta t ion

powerpo in t ,  podcas t…e tc . ) .  

L ’é lève  é ta i t  donc  amené  à  mobi l i s e r  ses  compétences  en  mat iè re  de  t echno log ie s

de  l ’ i n fo rmat ion  e t  de  l a  communica t ion .
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La  r édac t ion  de  l 'a r t i c l e  pouva i t  ê t re  r éa l i s ée  so i t  en  i nd i v idue l  ou  en

b inôme ;  Cer ta ins  pouva ien t  éga lement  en  para l l è l e ,  dres se r  l e  por t ra i t  d ’un

pât i s s i e r  ou  che f  ang la i s .
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Tâche donnée aux élèves en fin de séance :

"Recap your interview with Fabienne Youyoutte by writing a short article or by creating a
powerpoint presentation or an audio recording about your exchange with her. 
You can also draw a parallel with a famous English/American/Australian chef. "

L ’échange ,  t r è s  appréc ié  des  é lèves ,  s ’es t  ponctué  par  que lques  présent s

o f f e r t s  par  Fab ienne  Youyout te  aux  é lèves ,  avec  l e sque l s  i l s  ont  pu

repa r t i r  chez  eux .



Exemples de productions d'élèves



Fabienne YOUYOUTTE came to our school on Thursday, Februray 4th 2021.

We learned about her professional career. Her cousin made her want to become a pastry chef, ice

cream maker, confectioner and chocolate maker. When she was younger, she wanted to become a

social worker.

FabienneYOUYOUTTE finds her inspiration thanks to her clients or quite simply from a

comment made to her. Her favorite ice cream is cassava ice cream and she also likes 3 spices. She

greatly admires Pierre HERME, a pastry chef.

She loves her job and even when she was pregnant she did not stop working. One week after

giving birth to her first child, she went back to the shop and work. That same thing happened with

her second child.

 Later, she would like her 2 children to take over when she retires. She admits her parents always

support her. In the morning, from 5 a.m. to 6 a.m., she likes to go to the beach before starting to

work. She also enjoys hiking in the forest. She said that her great victory was to have succeeded in

making Guadeloupeans taste new and more original flavours, other than chocolate, vanilla,

strawberry ...etc.

“You should never give up, tenacity, the rage to succeed and courage always pay off."

“Have a goal in life and do everything to achieve it, never change course!”. 

These were her words to us during her interview with the class.

BY  NAOMIE  (405 )

AN  INTERV IEW  WITH  FAB IENNE  YOUYOUTTE



Fab ienne  YOUYOUTTE  

 

Fab ienne  YOUYOUTTE ,  i ce  c ream  maker ,  choco la te  maker  

and  pas t r y  che f  f r om  Guade loupe ,  s ta r ted  bak ing  a t  

1 7  thanks  to  her  cous in  who  i n sp i red  her ,  because  he  made

 pas t r i e s  f o r  bapt i sms  and  othe r  f ami l y  ce leb ra t ions .  We  

l ea rned  tha t  i n  2004 ,  she  opened  her  f i r s t  s to re  i n  

Po in te -à -P i t re  which  c lo sed  and  then  r eopened  i n  2005 .

 I n  2020 ,  she  opened  a  new  s to re  i n  Sa in te -Anne .  She

desc r ibes  her  j ou rney  as  d i f f i cu l t  not  because  she  i s  a

woman  but  because  i t  i s  not  a lways  easy  to  ba lance  work

wi th  f ami l y  l i f e .  To  her  c red i t ,  she  a l ready  

has  7  pr i zes  and  compet i t i ons  and  does  not  count  on

anothe r  one  dur ing  the  yea r  2021  because  she  wants  to  g i ve

the i r  chance  to  new  genera t ions  o f  pas t r y  che f s .

 

 

     
Adriano ZUMBO

Adriano Zumbo is a great Australian pastry chef,

opened his first boutique in Balmain , Australia in

2007 before taking part in Masterchef Australia,

which gave his career a boost. Since then, he has

participated in 23 shows and even has his own

show on netflix called (Zumbo’s just desserts 2)

he released three books one in 2001, one in 2012,

and another in 2015.

Our interview with Fabienne Youyoutte
 



Fab ienne  Y  i s  a  pas t r y  che f ,  i ce  c ream  maker ,  con fec t ione r ,

and  choco la te  maker .  She  was  born  i n  Guade loupe .   She

wanted  to  i n t roduce  unexpec ted ,  l oca l  and  f o rgo t ten  f l a vour s .

Th i s  c ra f t swoman  welcomes  ce leb r i t i e s ,  ch i ld ren  and  even

t ramps  i n  her  shop . . . these  peop le  somet imes  come  f r om  a l l

ove r  the  wor ld  to  t a s te  her  or ig ina l  f l a vour s .  She  desc r ibes

he r  day  wi th  the  words  t enac i t y  and  endurance .  She  won

seve ra l  pr i zes .

Quest ions  we  asked  her

1 /Que l l e  es t  vo t re  g lace  pré fé rée ?  

What  i s  your  f a vour i t e  i ce  c ream ?

La  g lace  manioc  e t  l a  g lace  aux  ép ices /  Cassava  i ce  c ream

and  sp i ced  i ce  c ream .

2 /Que l l e  es t  vo t re  premiè re  r ece t te ?  

What  i s  your  f i r s t  r ec ipe ?

Le  gâteau  au  yaour t /  The  yogur t  cake .

3 /Qui  vous  a  donné  env ie  de  f a i r e  de  l a  pât i s se r i e ?  

Who  made  you  want  to  bake ?

Mon  cous in  ca r  i l  a ima i t  l a  pât i s se r i e /  My  cous in  because

he  l o ved  bak ing .

Cooking is an art !

Gordon  R  i s  a  Br i t i sh  che f  and  r e s tau ra teu r .

Or ig ina l l y  f r om  Scot l and .  Ramsay  i s  wor ld  f amous

as  much  f o r  h i s  upsca le  cu i s ine  as  he  i s  f o r  h i s

Eng l i sh  and  Amer i can  Tv  shows .  Ramsay  cooks  on

a l l  cont inent s .  I t  has  26  r e s tau rant s  a round  the

wor ld  and  seven  s ta r s  i n  to ta l .

By Dylan (402)


