 
La production de melon en Guadeloupe
 Document 1 : Une définition du melon (source: http://fr.wikipedia.org/wiki/Melon_(plante))
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	Le melon (Cucumis melo) est une plante herbacée annuelle de la famille des Cucurbitacées, largement cultivée comme plante potagère pour son fruit comestible. Le terme désigne aussi le fruit lui-même très savoureux, sucré et parfumé.
 


Document 2 : Texte extrait et adapté de « Destination Guadeloupe » n° 8 Sept Oct Nov 2002
Gorgé de soleil quand la grisaille plane sur l’hexagone, le melon guadeloupéen, originaire de la Charente, trouve sa place sur les marchés métropolitains depuis une quinzaine d’années. C’est aujourd’hui un secteur important de l’activité agricole en Guadeloupe. 
La cucurbitacée charentaise semble se plaire en Guadeloupe. Le sol calcaire de la Grande-Terre, agrémenté d’un climat chaud et ensoleillé, donne en effet un fruit excellent au parfum suave. Ainsi, depuis 1983, les melonnières s’étendent sur des hectares entiers, remplaçant les champs de canne dans certaines régions de l’île. Lancé par une société de commercialisation métropolitaine, le melon est aujourd’hui la troisième source d’activité agricole, en volume, de la Guadeloupe. Regroupant les trois-quarts des producteurs guadeloupéens et martiniquais, Caraïbes Melonniers écoule plus de 3000 tonnes de melons par an sur le marché français. 
Le melon guadeloupéen est cultivé selon les règles de l’agriculture raisonnée, respectueuse de l’environnement et des besoins de la plante. 
Riche en carotène, oligo-éléments et minéraux, le melon contient du potassium, du phosphore, du calcium, du fer, du cuivre, du zinc et du manganèse ainsi que les vitamines A B et C. Pauvre en calories (48 kcal, soit 200 kJ aux 100 g), il est composé à 95% d’eau et rafraîchit à merveille les gosiers les plus asséchés. Pour reconnaître un bon melon, il doit être lisse, légèrement doré, dense et ferme, la peau ni trop jaune, ni trop verte. Son parfum doit être bien prononcé, il doit être lourd en main et craquelé au niveau du pédoncule.
Document3 : Calendrier de production du melon de la société Boyer S.A. (http://www.philibon.com/melon.html#calend) 
	  
	Guadeloupe
	Martinique
	Maroc
	Espagne
	Nîmes
	Quercy
	Espagne
	Tonnage
cumulé 

	Janvier
	200 T
	50 T 
	  
	 
	  
	  
	  
	250 T

	Février
	360 T
	100 T 
	  
	 
	  
	  
	  
	460 T

	Mars
	1000 T
	200 T
	  
	 
	  
	  
	  
	1 200 T

	Avril
	1050 T
	300 T
	  
	 
	  
	  
	  
	1 350 T

	Mai
	300 T
	100 T
	300 T
	800 T
	  
	  
	  
	1 500 T

	Juin
	  
	50 T 
	 
	2000 T
	800 T
	200 T
	  
	3 050 T

	Juillet
	  
	  
	  
	 
	200 T
	4 000 T
	  
	4 200 T

	Août
	  
	  
	  
	 
	  
	4 200 T
	  
	4 200 T

	Septembre
	  
	  
	  
	 
	  
	2 000 T
	200 T
	2 200 T

	Octobre
	  
	  
	  
	 
	  
	100 T
	800 T
	900 T

	Novembre
	  
	50 T 
	  
	 
	  
	  
	  
	50 T

	Décembre
	150 T
	50 T 
	  
	 
	  
	  
	  
	200 T

	TOTAUX
	3 060 T
	900 T
	300 T
	2 800 T
	1000 T
	10 500 T
	1 000 T
	19 560 T
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Lis et étudie attentivement les trois documents au dos et réponds en faisant des phrases aux questions suivantes :
1) Qu’est-ce que le melon ?
-
-
-
-
-
-
2) Quelles sont les conditions qui favorisent la culture du melon en Guadeloupe ?
-
-
-
-
-
-
-
3) Quelle est l’intérêt pour l’alimentation de l’Homme de la culture du melon ?
-
-
-
-
- 

4) Pourquoi dit-on que le melon est issu d’une agriculture raisonnée ?
-
-
-
-
-
-
- 

5) Combien de tonnes de melon sont-elles produites en Guadeloupe chaque année ?
-
-
-
-
-
-
6) Pourquoi les melons produits en Guadeloupe et en Martinique intéressent-ils les marchés de la France hexagonale, par rapport aux autres régions productrices ?
-
-
-
-
-
-
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